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Denominacién del producto

Pulpo N°0

Nombre Cientifico

Oclopus vulqaris

Categoria comercial

Pulpo Ultracongelado sin Visceras

Elaborado por

Discefa, S.L.

Rua Marconi, 5,7, 9y 11. Parcelas 131, 132
Pol. Ind. Espiritu Santo

15650 Cambre, La Corufia

N° de Registro Sanitario

ES -12.04016 /C - CE

Ingredientes Pulpo, sal y agua de glaseo - ]
Presentacién Pulpo en bandeja individual.

Rango de peso 3-4 Kg

Condiciones de Mantenerse a -18°C, y no congelar una vez haya sido
Almacenamiento descongelado

Recomendaciones de uso

Usar como pulpo fresco una vez descongelado

Envasado

En bandejas retractiladas, de diversos tamaros, hechas
con PET. En el envase aparece la Informacién nutricional,
las Instrucciones de conservacién en el hogar, asi como la
Marca y el N° de RGSA

Consumo preferente

720 dias tras la fecha de elaboracion

Identificacion de lote

Dia de elaboracion

Uso esperado del producto

Coccién a 100°C durante 25-30 minutos

Recuento de Aerobios <1x10°
Mesofilos (ufc/g) o
; Criterio interno
Enterobacterias totales <1x10°
Parametros Microbiolégicos | (ufc/g)
Salmonella (ufc/25g) | Ausencia | Rto. 2073/2005
Listeria monocytogenes <1 x 10 modificado por
(ufc/g) Rto.1441/2007
Cadmio 1 mg/kg
Metales Rto.1881/2006
Parametros d Plomo 1 mg/kg modificado por Rto.
Fisico-Quimicos pesacdos : 629/2008
(mg/kg) | Mercurio 0,5 mg/kg
Arsénico 5 mg/kg Criterio interno
| Apariencia tipica del pulpo fresco en cuanto a

Parametros organolépticos

consistencia, textura, color, olor y sabor, con piel integra y
tentaculos completos. Ausencia de objetos extrarios.




